
 
  

 
 

ZERTIFIKAT 

Hiermit bestätigt die Zertifizierungsstelle 
der TÜV SÜD Management Service GmbH 

akkreditiert nach der ISO/IEC Guide 65 für Zertifizierungen nach dem IFS 
sowie einen Vertrag mit den IFS-Standardeignern geschlossen hat,  

dass die Verarbeitungstätigkeiten von 

Thalheimer Bauernwurst Deuerlein GmbH 
Hohe Birke 10, 92283 Lauterhofen 

Deutschland 
COID: 8660 

für den Zertifizierungsbereich des Audits: 

Wareneingang, Zerlegen, Schneiden, Kühlen, Gefrieren, Mischen,  
Wolfen, Kuttern, Füllen. Pökeln, Räuchern, Reifen, Erhitzen, Pasteurisieren  
und Autoklavieren, Verpacken in Glas und Dose, in Folie unter modifizierter 

Atmosphäre oder Vakuum von Brühwurst, Rohwurst, Kochwurst,  
Rohpökelwaren, Kochpökelwaren, Konserven, Schmalzprodukte, Sülzen 

Goods receipt cutting, chilling, freezing, mixing,  
grinding, cutters, filling. Salting, smoking, tires, heating, pasteurising  

and autoclaving of boiled sausage, dry sausage, cooked sausage,  
cured products, ham, canned food, lard products, jellied, packaging in  

glass and tin, in foil under modified atmosphere or vacuum 

Product Scopes: IFS Food 1: Fleisch, Geflügel und Fleischprodukte 
IFS Food 7: Kombinierte Produkte 

Technology Scopes: A, B, C, D, E, F 

die Anforderungen des 

IFS Food Standard 
Version 6, Januar 2012 

auf Higher Level bestanden hat. 

 
 

  

  Tag des Audits: 11.05.2013 - 14.05.2013 

Das nächste Audit ist innerhalb folgender 
Zeitspanne durchzuführen: 19.03.2014 bis 
28.05.2014 

Zertifikat-Registrier-Nr.: 12 024 41007 TMS 
Bericht-Nr.: 70780229 

Zertifikatsgültigkeit bis: 08.07.2014 

Datum der Zertifikatsausstellung: 22.07.2013 

  

 
 

Product Compliance Management 
München, 2013-07-23 
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